
АКТ № 4

Проверки комиссии контроля качества питания обучающихся в столовой 
МБОУ « СОШ № 9»

от » •/ •%/ 2024 г.

5.
Провели проверку столовой по следующим вопросам:

Замечания и рекомендации по проверке:

Вопрос Да/нет

1. Имеется ли в организации меню?
■ э Вывешено ли цикличное меню для ознакомления родителей и 

детей?
■’> 

j 
j

Вывешено ли ежедневное меню в удобном для ознакомления 
родителей и детей месте?

4. В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты

5. Созданы ли условия для организации питания детей?

6. Качественно ли проведена уборка помещений для приема пищи на 
момент работы комиссии?

7.
1

Созданы ли условия для соблюдения детьми правил личной 
гигиены?

8 Имели ли факты выдачи детям остывшей пищи?
9. Соблюдаются ли санитарно-гигиенические нормы сотрудниками 

пищеблока (внешний вид, спец, одежда)
10.

i
Вкусовые качества блюд соответствуют предъявленным 
требованиям

/niw>


